FICHA TECNICA

GELATO YOGHURT

Digestivos Saludables: Probicticos = microoganismos
vivos que brindan beneficios a la salud del consumidor.
Ayudan a mantener un tracto gastrointestinal sano,
previenen infecciones estomacales y estimulan el sistema
inmune.

anadidos (azucar, dextrosa), estabilizante (azicares
+afiadidos (dextrosa, jarabe de glucosa, maltodrextrina),

. grasa de coco, emulsificantes: E477, E472, carboximetilcelu-
. losa, goma guar, goma tara, carragenano, harina de soya,
proteinas de soya), y cultivos probicticos (2.6x10° UFC/ml).

Alérgenos: Leche y soya.

« Efecto protector ante infecciones gastrointestinales
y algunas respiratorias.

© Mejoran el transito intestinal.

* Disminuyen los sintomas de la intolerancia a la lactosa.

« Se usan como tratamiento para prevenir y combatir el
sindrome de colon irritable, colitis ulcerosa y la
enfermedad de Crohn.

« Estimulan el sistema inmune.

Cont. energético 0.773 kcal
por envase 3.263 k)
Por porcion de 100 mi
Porciones por envase: 473
Por porcion: 0163 kcal
Contenido energético 0.690 k)
Proteinas 3349
Grasas Totales 394¢
Grasas saturadas 18¢g
Grasas trans 0.0mg
Hidratos de Carbono disponibles 2889
Azicares 26349
Aziicares anadidos 209
Fibra dietética 00g

Sodio 731mg

. temperatura no mayor de -18°C

Tapa: PLA (cido polilactico) biodegradable y compostable.

Leche de vaca deslactosada, yoghurt (36%), azlicares

Conservar en todo momento hasta su consumo a una

Envase: Bow! de papel con cubierta de PLA (cido polilactico)
biodegradable y compostable.

118 ml (4 0z) 473 ml (16 0z) 946 ml (32 0z)




